Herzlich willkommen im Deutschen Haus —

einem Betrieb der

Schon, dass Sie da sind!
Sie zu verwohnen ist unsere Leidenschaft als Familienunternehmen —
und das schon in der 5. Generation.

Unsere engagierten Mitarbeiterinnen und Mitarbeiter im Service freuen sich
auf Sie und empfehlen Ihnen gerne unsere Tagesspezialitaten.

Da alle Gerichte von unserem Chefkoch und seinem Kiichenteam frisch
zZubereitet werden, bitten wir Sie um etwas Geduld, wenn es einmal langer
dauern sollte. Falls Sie nur wenig Zeit haben, sagen Sie uns bitte Bescheid.

Wir bedienen Sie mit Vogelsberger Gastfreundschaft — sollte trotzdem
einmal etwas nicht so sein, wie Sie es sich vorgestellt haben, sagen Sie
es uns bitte. Wir mochten, dass Sie sich bei uns wohlfiihlen und gerne
wiederkommen.

Einen guten Appetit und eine schone Zeit bei uns wiinscht [hnen
das gesamte Team vom ,Deutschen Haus".
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Aperitifs

Hausmarken Sekt Schloss Trier, trocken 0.1 4.20
Hugo 0.2 | mit Sekt, Limette, Minze, Holunderblitensirup,
Mineralwasser, auch alkoholfrei 6.50
Lillet 0.2 | mit Sekt, Beeren, Russian Wild Berry 6.50
Aperol Spritz mit Orange, auch alkoholfrei 6.50
Campari 4 d mit Orangensaft oder Soda, auch alkoholfrei 6.50
Gin Tonic 4 | mit Zitrone 5.50
Kir Royal Cassislikor mit Sekt 0.11 5.00
Sekt 0.11 mit Pfirsichlikor 0.1 5.00
Martini Bianco/Rosso mit Zitrone 5 cl 4.20
Sherry 5 d trocken, medium oder cream 3.80
Biere (vomrass) 0.301 0.501
Lauterbacher Pils 3.40 4.80
Erdinger Urweisse 3.40 4.80
Hochstift Schwarzer Hahn 3.40 4.80
Erdinger Helles 4.80
Biere (aus der Flasche) 0.331 0.501
Erdinger Hefe Alkoholfrei 4.80
Radler Alkoholfrei 4.80
Lauterbacher Alkoholfrei 3.40
Bier mit Bermuthshainer Schuss... 0.501
: Erdinger Hefe Alkoholfrei mit Waldmeistersirup oder Pink-Grapefruitsirup 5.20
Lauterbacher Pils mit spritzigem Schuss 5.20

.
ooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo

Alle Preise in € inklusive Service und Mehrwertsteuer
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hausgemachte Limonaden
hausgemachte Waldmeister-Zitronenlimonade
hausgemachte Pink-Grapefruitlimonade
Rosa’s hausgemachte Quittenlimonade

Tafelwasser

Bermuthshainer Tafelwasser, spritzig
mit den besten inneren Werten des Vogelsberges

Softgetranke und Safte

Pepsi Cola, Mirinda, Spezi, 7'up
Schweppes Bitter-Lemon., Tonic Water:
Apfelschorle

Johannisheerschorle
Johannisbeernektar, Apfelsaft
Orangensaft, Kirschsaft, Bananensaft
KiBa

PepSi COla Iight1,9,11
Malzbier
Almdudler

Apfelwein
Wetterauer Gold

srenm
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3.00
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3.40
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Weinkarte Alle Weine auch als Flasche erhiltlich
WeiBweine 0.2 |

Baden, Graf von Kageneck, Grauer Burgunder, trocken
sonnengelb, mit zarter Honignote, seine saftig-volle Frucht erinnert an reife

Birnen und Quitten 6.20

Rheingau, Winkeler Jesuitenberg, Riesling, trocken
im Glas herzhaft und klar, feinduftiger Geruch und verspielt am Gaumen 6.20

Venetien, IL-MIO, Pinot Grigio, trocken
das Bouquet ist fruchtbetont und mit einer leichten floralen Note unterlegt 6.20

Baden, Graf von Kageneck, Muskateller, mild
betorend im Gaumen, mit vielschichtigen Geschmacksnuancen 6.20

WeiBherbst + Rosé 0.2 |

Rheinhessen, Cuvée Lisa Sommertraum, mild
elegante und wohltuende Kombination aus Cabernet Sauvignon und Merlot 6.20

Siidfrankreich, Vignerons Ardéchois, Rosé, trocken
kraftiges Rosé mit einem fruchtigen Bouquet, trocken und frisch im Mund 6.20

Rotweine 0.2 1

Rheinhessen, Weingut Wolf, Dornfelder, mild
tiefdunkler mit herrlichen Aromen nach Brombeere, Holunder und Schwarzkirsche 6.20

Apulien, Mandoria, Primus Primitivo, trocken
in der Nase dominieren Tone der Schwarzkirsche und Pflaume mit leicht floralem

Hintergrund, welche durch eine gute Mineralitat abgerundet sind 7.20

Baden, Badische Winzer, Spatburgunder, trocken
tiefes, funkelndes Kirschrot mit angenehmer Frucht von Kirsche, Erdbeere,

mit einem Hauch von Waldbeeren und Gewiirznelken 7.20

Siidfrankreich, Vignerons Ardéchois, Merlot, trocken
eine feinwiirzige Nase mit feinen Cassis-Aromen und ausgewogenen Tanninen 6.20

Alle Preise in € inklusive Service und Mehrwertsteuer


https://www.vivino.com/wineries/vignerons-ardechois
https://www.vivino.com/wineries/vignerons-ardechois

aus dem Suppentopf

Rinderkraftbriihe
mit MarkkloBchen

Vogelsherger Kartoffelsuppe

Gemiisestreifen und Baguette

Krauterschaumsuppe
mit Croitons und Baguette (vegetarisch)

Vorspeisen

Karamellisierter Ziegenkase auf Brotcrosti
mit Rosmarin und Honig, an Salatbouquet und
hausgemachtem Quittengelee

Raucherlachsroschen
an hausgemachtem Gemiise-Kartoffelpuffer, mit Honig-Senf-Dip,
Kapernapfelchen und Schwarzbrotwiirfeln

Salate frisch auf den Tisch

kleiner gemischter Salatteller der Saison
...was Garten und Markt Gutes hergeben!

groBBer Salatteller
an gebratenen Putenbruststreifen mit Baguette

Vogelsherger Bauernsalat

an Apfelvinaigrette mit gerosteten Kartoffelscheiben,
Krautsalat, Schwartenmagenwiirfeln; Handkdse und Bauernbrot
Vegetarisch

Alle Preise in € inklusive Service und Mehrwertsteuer
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Unsere Klassiker — auch fleischlos

Schwabenpfanne
Schweinelende auf Spatzle mit frischen Champignons in heller Rahmsofe

Hirschbraten (aus der Keule)
an WacholderrahmsoRe mit
Preiselbeerbirne und Kartoffelknodel

Wir empfehlen dazu ein schdnes Glas trockenen Primitivo aus Apulien!

Zanderfilet in Butter gebraten
auf regionalem Spitzkohl-Kartoffelgemiise an Riesling Sol3e

Dazu empfehlen wir Ihnen einen schdnen, trockenen Riesling aus dem Rheingau!

Rotes Curry aus dem Wok (leicht scharf)
mit Kokosmilch, Gemiise und Basmatireis

vegan

mit Putenbruststeak

mit Roastbeefstreifen

Veggie-Burger
mit leckerem Gemiise-Patty, knackigem Gemiise (Paprika, Zwiebel, Tomate),
Blattsalat, Kase, pikantem Krauter-Dip, dazu Steakhouse frites

Champignon-Gemiise Pfanne (Vegetarisch)
mit original Bermuthshainer Schnittlauchsof8e und Baguette

Regionale Spitzkohl-Kartoffel-Gemiise Bowl
vegan

vegetarisch mit Ziegenkasebrosel

mit hausgemachten, gebratenen Schwartenmagenwiirfeln;
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vom Schwein

Bermuthshainer Schnitzel — unser ,Renner”
mit original hausgemachter Schnittlauchsol3e

Schnitzel Wiener Art
mit Preiselbeeren

Schnitzel Jager Art
an klassischer JagersoB8e mit frischen Champignons

Bergbauerin Schnitzel
iiberbacken mit Zwiebeln, Tomaten und Kase

Cordon Bleu:
mit Preiselbeeren

Dazu konnen Sie nach Herzenslust wahlen:

Pommes frites 2.80 gebratene Zwiebeln
Bratkartoffeln 3.80 Krauterbutter
StiBkartoffel-Pommes frites 4.50 Bauernbrot

Kroketten 2.60 ofenfrisches Baguette
Salzkartoffeln 2.60 Bratensof3e
Kartoffelrosti 2.60 Pfefferrahmsof3e
Spatzle 2.60 Jagersol3e

Reis 2.60 helle RahmsoRe
gebratene Pilze 4.50 Champignonrahmsofe

14.90

12.60

14.90

16.90

16.90

2.00
2.00
1.00
1.00
2.30
2.30
2.30
2.30
2.30

Unser Schnitzelfleisch stammt aus einer Qualitatsmetzgerei in der Region,
die nur von ausgewahlten Bauernhdfen beliefert wird.

Alle Preise in € inklusive Service und Mehrwertsteuer




vom Rind

Burger No. 29

mit Salat, Tomaten, Zwiebeln, knusprigem Bacon;, Kase,

Ketchups und Mayonnaise:, auf knackigem Weizenbrotchen,

mit SiiBkartoffel-Pommes frites und Barbecuesol3es 20.90

Erst nach dem 29. Versuch waren wir mit diesem Burger zufrieden und haben ihn in die Karte aufgenommen!

Rumpsteak ca. 250 gr. - Wie méchten Sie Ihr Steak?
englisch, medium oder durch? 22.90

Dazu konnen Sie nach Herzenslust wahlen:

Pommes frites 2.80 gebratene Zwiebeln 2.00
Bratkartoffeln 3.80 Krauterbutter 2.00
StiBkartoffel-Pommes frites 4.50 Bauernbrot 1.00
Kroketten 2.60 ofenfrisches Baguette 1.00
Salzkartoffeln 2.60 BratensolRe 2.30
Kartoffelrosti 2.60 PfefferrahmsolRe 2.30
Spatzle 2.60 JagersoBe 2.30
Reis 2.60 helle RahmsoRe 2.30
gebratene Pilze 4.50 Champignonrahmsofe 2.30
Entrecote

(von der deutschen Farse, ca. 300q)

mit Zwiebeln, Krauterbutter und Bratkartoffeln 31.90
Was mochten Sie dazu?

kleiner gemischter Salatteller der Saison 5.20

Alle Preise in € inklusive Service und Mehrwertsteuer
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DeutschesHaus
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fiir hungrige Kinder

Portion Pommes frites

mit Ketchups oder Mayonnaise: 4.90
Spatzle

mit ChampignonrahmsoRe 6.20

Wickie Kinderschnitzel
mit Pommes frites und Ketchups 8.90

knuspriger Kidsburger

mit kl. Rindfleisch-Patty, Salat, hausgemachter BurgersoBe:«s
Pommes frites und Ketchups 11.50

Brotzeit
...mit Wurstspezialitaten aus eigener Herstellung

Vogelsherger Wurstplatte,

mit Brot, Butter und Gurke 14.50
Schinkenplatte (roh; oder gekocht; )

mit Brot, Butter und Gurke 13.90
Strammer Max

mit rohems oder gekochtems o Schinken 14.50

oooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo

~Beulchesessen” — Die Vogelsherger Spezialitat!
Die Beulches bestehen aus einer Masse von geriebenen Kartoffeln, Solberfleisch
und Lauchstreifen, im Stoffbeutel gekocht. 3
W|r bieten lhnen das Beulches jeden 1. Donnerstag im Monat ab 11:30 Uhr mittags gekocht oder :
abends gebraten an. 3

Alle Preise in € inklusive Service und Mehrwertsteuer



Dessert

1 Ballchen Vanilleeis
mit Espresso aufgefiillt:

hausgemachtes Mousse au Chocolat
mit Kirschen

Creme briilée
mit einer Kugel hausgemachtem Fruchtsorbet

Pistazientartufo
Pistazieneis mit Mandeln, Pistazien-Topping und Pistazienstreuseln,
umhiillt von KaramellsoBe

Gemischtes Eis: (3 Billchen)
mit Sahne und Schokoraspeln

Vanilleeis. (2 Billchen)
mit heiflSen Kirschen und Sahne

was fiir Kids!!!

Smartiesbhecher
Vanille- und Schokoladeneis mit bunten Smarties.s und Sahne

1— mit Farbstoff, 2 — mit Konservierungsstoff, 3 — mit Nitrat, 4 — mit Antioxidationsmittel,
5 — mit Geschmacksverstarker, 6 — geschwefelt, 7 — geschwarzt, 8 — gewachst,
9 — mit SiBungsmittel(n), 10 — mit Phosphat, 11 — koffeinhaltig, 12 — chininhaltig

Bitte fragen Sie bei Allergien und Unvertraglichkeiten nach unserer Allergen-Speisekarte.

Alle Preise in € inklusive Service und Mehrwertsteuer
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heif3e Getranke

Tasse Kaffeen,

Kannchen Kaffee
Milchkaffee,

Cappuccino mit Milchschaum,,.
Espressor

Espresso Macchiato,.

Latte Macchiatos,

Latte Macchiato mit Aromaiassn
Vanille, Karamell, Zimt

Glas Tee

Kannchen Tee

zur Auswahl stehen: Schwarzer-, Earl-Grey-,
Darjeeling-, Griiner-, Kamillen-, Pfefferminz-,
Krduter-, Hagebutten-, Rooibos-Vanille- und
Friichtetee

Heille Schokolade mit Milchschaum
Grog

Gliihwein

Heiler Apfelwein

Jagertee

Heile Zitrone

Heiler Orangensaft

Alle Preise in € inklusive Service und Mehrwertsteuer
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DeutschesHaus
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Spirituosen 2l
Bermuthshainer Muntermacher 2.70
Schlitzer Doppelkorn, Burgen Kiimmel 2.70
Jagermeister 2.70
Prinz Alte Marille 3.70
Malteser 2.70
Linie Aquavit 3.20
Obstler, Williams 2.70
Aus der Region:

Schlitzer Williams, Himbeere, 3.70
Haselnuss, Zwetschge, Mirabelle
Kirschkernschnaps (Geheimtipp!) 3.20
Frangelico (Haselnusslikor) 3.00
Grappa, Calvados, Tequila 3.40
Sambuca mit Kaffeebohne 3.40
Ramazzotti auf Eis mit Zitrone 3.40
Baileys auf Eis 3 cl 3.60
Mixgetranke

Bacardi-Cola oder Orangensaft 2 | 4.20
Mariacron Hut 2 | 4.20
Gin Tonic4 cl 5.90
Jack Daniel s mit Cola 4 cl 5.90

Alle Preise in € inklusive Service und Mehrwertsteuer



